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新潟から、ノングルテンの米粉商品を、世界

デンカビッグスワンスタジアム会議戌
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▼講師紹介

江川技術士事務所 (農業部門)

所長 江川和徳氏

食品工場の排水処理技術、特に米加工食品

向上の排水処理技術を研究し、無攪拌洗米

技術の開発ならびに洗米排水の活性汚泥処

理条件の設定を行う。また、米加工食品の

無菌化製造技術の研究に取 り組み、無菌化

包装餅や トレイ炊飯による包装米飯の開発を業界と共同で

行い、新潟県で官の研究・民の生産を実施 した。さらに、

米の新規用途開発に取 り組み、酵素を用いた米粉の微粉化

技術と米パン開発、乳酸発酵による低タンパク質米飯など

を開発した。

食の高付加価値化研究所 所長 椎葉彰典氏
(食の6次産業化プロデューサー レベル4)

新潟駅ぽんじゅ館で絶賛発売中の「雪色

ソーダ (ル レクチエ、自根白桃)」 のプ

ロデュースをはじめ、コンビニ人気おで

ん種開発、世界的ファース トフー ド業界

初の新メニュー導入、有名ライフスタイ

ルショップのフー ド部門企画、超売れ筋冷凍食品の企画

開発など数々のヒット商品をプロデュース。原材料選定

調達から製造、販売、流通、品質管理、販路開拓までワ

ンス トップでプロデュース、小規模事業者でも勝てる仕

組みづくりを支援 し、全国で活躍中。
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▼お申込みされる方の情報をご記入ください

(代表者)

▼お取り扱いの
‖
米粉関連“商品やサービスをご記入ください

品名・サービス名

商品特徴 。ターゲッ卜・PRポ イント・対象顧客層など

お問い合わせ先

新潟県中小企業団体中央会 連携推進課 中野・朝倉
住所 :〒 951-8133 新潟市中央区川岸町1-471/MAIL i nakanO@chuOk」 nHgata orjp

TEL:025-267-1100/F2咲 :025-267-1386
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